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Aktuelles fiir Freunde des regionalen Genusses

Droht

Es sieht nicht gut aus in

Sachen Regen. Dabei briuchte

ihn vor allem der Osten
Osterreichs so dringend.
Wintergetreide und junge
Pflanzen leiden bereits.

Von Alexandra Binder,

zu lesen auf Seite 3

Jedes Terroir ist speziell. Bei Wachter-
Wein in Deutsch Schiitzen gibt man
sich dementsprechend mineralisch,
charmant, elegant und frisch zugleich.
Die Weinstocke stehen bei Eduard
Wachter Spalier. Der Weingarten
muss aufgerdumt und ordentlich sein,
denn das war immer schon so: David,
der Junior, sieht das gelassener: ,\Wenn
zwei Generationen zusammenarbei-
ten, da ist man sich nicht immer einig.”
Auf das gemeinsame Ziel kommt es an:
Originidre Weine, kriftig und klar-
fruchtig, reich an Tanninen mit hohem
Lagerpotenzial.

Charakterstark mit Potenzial

Die das Wesen des Weines bewahren und seine stets eigentiimliche Charakteristik entwickeln.

Cuvée zweier Generationen

Jede Generation muss ihr Terroir neu
entdecken. So entsteht oft Uberra-
schendes. Eduard und Silvia begleiten
seit 35 Jahren die Weine vom Rebstock
zur Flasche; David baut auf dem tradi-
tionellen Wissen der Eltern auf. Mitt-
lerweile sind es sechs Hektar, die von
der Familie Wachter bewirtschaftet
werden. Im Siidburgenland, in einer
stillen Region. Dort, wo die Uhren
scheinbar noch etwas langsamer gehen
und die Natur noch intakt ist, liegen die
Riede von Wachter Wein. Die Jahres-
zeiten, die den Arbeitstakt im Weingar-

@havernladen.at

Folgen Sie uns auf Facebook und
Instagram unter @bauernladen.at

ten angeben, verschieben sich. Es wird
wirmer im Siidburgenland. Natur und
natiirlich auch Weinstdcke reagieren
auf diese klimatischen Veridnderun-
gen. ,Wenn es im Friihjahr zu schnell
warm wird, dann treiben die Bliiten viel
frither aus. Frost wird den jungen, sen-
siblen Trieben dann zum Verhingnis.”
Auf diese neuen Bliih- und Reifetermi-
nen wird reagiert mit spiteren Sorten
wie Cabernet Sauvignon und Blaufran-
kisch. Ziel: Qualititswein, Slow-Wine,
ein guter, unverfilschter und authen-
tischer Tropfen der die Menschen zu-
sammenbringt.
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3er Blaufrinkisch Pur Eisenberg
Geniefen Sie die volle Power zum
Freundschaftspreis, 77,00 €

Weinbergschnecken

24 Stk. in Weiflwein-Gemiisesud
pasteurisiert,

14,00 € / 195 ml

Eisenberg
Blaufrinkisch 2017,
kriftiges Rubingranat,
feine Beerenfruchtan-
klinge mit Krauterwiir-
ze, lebendig struktu-
riert, gute Balance,

6,00 € / Flasche

@Eisenberg Blaufrinkisch (3)

Lammknoferl, Hartwurst
100% Bio-Lammfleisch, Bio-
Schaffleisch, Bio Knoblauch

29,90 € / Stk.

PRODUZENTEN

PRODUKTE

auf www.bauernladen.at

Weinidylle pur geniefien

Am 4. und 5. Mai stehen im Siidburgenland die Kellertiiren offen . An die
60 Weinidylle-Winzer laden heuer bereits zum achten mal zum Weinfriihling.

«e+ Von Andrea Knura

Mit einem Starterpaket aus Regions-
karten, Wein Guide, Shuttle-Fahrplan,
2 x 5 €-Weingutscheine und einem
Weinglas im praktischen Glashalter
ausgestattet, geht die kulinarische Reise
zu den Weinbaubetrieben los. Zu ent-
decken gibt es das kleinste Weinbau-
gebiet im Burgenland. Die Weinidylle
Region ist irgendwie auch immer noch
ein Geheimtipp. Sie reicht von Rech-
nitz im Norden bis weit in den Jenners-
dorfer Bezirk hinein in den Siiden. ,Der
Boden hier ist speziell, das Klima au-
Rergewshnlich, die Weine auch mal ei-
genwillig, aber immer charakterstark.”
Attribute, die auch auf die Menschen
hier zutreffen, so Thomas Schreiner,
Vorstand der Weinidylle Winzer. ,Auf
einer Fliche von 515 Hektar wurzeln
Reben auf alpinem Gestein ebenso wie
auf SiiBwasseropalen.”

So versteht man auch, warum die
authentischen Rotweine, speziell Blau-
frinkisch, von einer besonders minera-
lischen Wiirze geprigt sind. Oder wa-
rum elegante, pikante Weiflweine hier
unglaublich markante Akzente setzen.
‘Was tibrigens auch auf die urtiimliche
Spezialitit, den Uhudler, zutrifft. An
zwei Tagen, also am 4. und 5. Maj,
kann man die Weine der Region direkt
beim Winzer erleben. Der Eisenberg
bildet zusammen mit dem Deutsch
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Schiitzener Weinberg den weinbauli-
chen Mittelpunkt des Gebiets. An den
Hingen bilden kristalline Gesteine und
in den Niederungen schluffig-tonige
Ablagerungen die Basis fiir vielfach
lehmige Boden. Sie verleihen dem
Blaufrinkisch als Hauptrebsorte eine
finessenreiche Note. Das Ergebnis sind
originire, eigenstindige bis eigenwilli-
ge Weine mit groflen Ressourcen, die
Lage, Boden und Klima perfekt wider-
spiegeln. Meister dieser Disziplin sind
die jungen Winzer rund um Deutsch
Schiitzen.

Im Reich von Welschriesling

und Weilburgunder

Um Rechnitz im Norden und Mo-
schendorf im Siiden entstehen aufler-
dem besonders fruchtige und spritzige
Welschrieslinge und Weilburgunder.
Auch am Csaterberg nahe Kohfidisch
und entlang der Pinkataler Weinstra-
fe vom Wintener Weinberg iiber
den Kulmer und Gaaser Weinberg
werden in idyllischer Umgebung mit
vielen Kellerstockeln interessante
Weine gekeltert. Um Heiligenbrunn
und Moschendorf, im duflersten Sii-
den, begegnet man dem Uhudler - aus
Direkttriger-Hybriden gekeltert und
mit dem Duft nach wilden Erdbeeren.
Mehr Infos und Unterkiinfte fir
ein gelungenes Weinwochenende:
www.weinidylle.at

Couscous mit Spargel

So schmeckt der Friihling - nach jun-
gem Gemiise, Spargel und frischen
Kriutern.

© Andrea Knura

Schweinehitze stresst

Der erste Dreifliger am 26. April gibt
bereits einen Vorgeschmack auf den
kommenden sommerlichen Hitzestress.
Und unter dem leiden auch Schweine
und Hiihner zunehmend.

@Andrea Knura

‘Wakonig’s HofgreifllerEi

Aus einer Diplomarbeit entstand diese
besondere HofgreifilerEi. Eier, Nudeln,
‘Wachteleier, Eierlikor, Brot sind aus
eigener Erzeugung. Die nicht eigenen
Produkte in der Hofgreifllerei stammen
zu iiber 90% aus Kirnten, der Rest sind
Produkte aus Osterreich.

@ HofgreisslerEl

@ Schloss Hof

GENUSSFEST AUF SCHLOSS HOF

Der grofite barocke Gutshof der Welt, Schloss Hof im Marchfeld, ist wieder Biihne fiir
das grofite GenussFest des Jahres. Am 4. und 5. Mai verwandelt die Genuss Region

Osterreich Schloss Hof in die kulinarische Schatzkammer Osterreichs
und feiert im prunkvollen Rahmen die Schiitze und Traditionen des
ganzen Landes. Rund 60 GenussRegionen laden zum Kennenlernen
und Gustieren ein. Weitere Infos unter www.genuss-region.at
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Tropfen auf dem heiflen Stein

Es sieht nicht gut aus in Sachen Regen. Dabei bréiuchte ihn vor allem der Osten Osterreichs so dringend.
Wintergetreide und junge Pflanzen leiden bereits jetzt unter dem Niederschlagsdefizit.

+«« Von Alexandra Binder

Thomas Krennert spricht von einer
Krise, die noch nicht vorbei ist, wird er
nach der aktuellen Wettersituation ge-
fragt. Und er muss es wissen. Schlief3-
lich ist der Mann Meteorologe und als
dieser Experte bei der Zentralanstalt
fiir Meteorologie und Geodynamik
(ZMANG). Folgt wieder ein Jahr der
Diirreschiden? Das fragten sich nicht
nur die Landwirte angesichts der ak-
tuellen Lage. Denn die Anzeichen
in diese Richtung verdichten sich.
Das Wintergetreide und die neuen,
jungen, ausgebrachten Pflanzen im
Norden und Osten des Landes leiden
schon jetzt unter dem Niederschlags-
defizit, und auch in der Steiermark ist
es zu trocken. Wie viel weniger es in
den letzten Wochen geregnet hat? In
Teilen Niederosterreichs waren es im
Vergleich zum zehnjihrigen Durch-
schnitt nur ein Viertel bis hochstens
die Hilfte des durchschnittlichen Nie-
derschlags. Dabei gab es schon seit dem
vergangenen Herbst aufgrund der an-
haltenden Nordwestwetterlage kaum
Regen im Siidosten von Osterreich.
Deshalb ist der Grundwasserpegel dort
jetzt teils rekordverdichtig tief.

Die Wetterkapriolen sind nicht nur
unschén, sondern kosten auch. Mit
230 Mio. € wird der Gesamtschaden
durch wenig Niederschlag und grofle
Hitze in der heimischen Landwirt-
schaft 2018 beziffert. Und die Exper-
ten der Hagelversicherung gehen jetzt
schon davon aus, dass sich die Diirre-
schidden heuer nicht nur wiederholen
konnten, sondern sogar iibertroffen
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werden. Sie prognostizieren folgen-
des Horrorszenario: ,Setzt sich diese
Entwicklung fort, wird Osterreich
bald seine Bevélkerung nicht mehr
ausreichend mit heimischen, regiona-
len Lebensmitteln versorgen kénnen.”
Verschirft werde diese Situation auch
dadurch, dass tiglich Flichen im Aus-
mafl von 20 Fuflballfeldern zubeto-
niert wiirden.

Und das langfristige Szenario?
Langfristig werden der Siiden und
Osten Osterreichs am stirksten von
der zunehmenden Trockenheit be-
troffen sein; Wasser konnte dort zum
limitierenden Faktor werden. In ,Die
Folgeschidden des Klimawandels in
Osterreich” skizzieren Experten Diir-
reszenarien fiir 2040, die alles andere
als gut sind.

Laut dieser Publikation des Klima-
fonds sind in manchen Jahren Ern-
teverluste von 30% und mehr zu er-
warten. Die gréften Diirre-Verlierer
werden Wein- und Mostviertel sowie
das nérdliche und stidliche Burgenland
sein. Bis zu zehn Prozent Ernteverluste
drohen aber auch der Siidsteiermark,
dem Miihlviertel sowie Teilen Kirn-
tens. Und die Diirre wird uns ofter
treffen als bisher, sagen die Forscher.
Selbst wenn man ein moderates Szena-
rio hernimmt - das wire eine Nieder-
schlagsabnahme von 15% im Sommer
bis 2065 —, kime es jedes vierte Jahr zu
einer Diirre.

Dazu tragt neben wenig Regen auch
das frithere Einsetzen der Vegetations-
perioden bei und die héhere Verduns-
tung, die den Boden im Sommer frii-
her austrocknet.

Kommt kein Wasser von oben,
braucht es Bewisserung
‘Was unausweichlich sein wird? Mehr
Bewisserung. Nur 2,3 Prozent der
heimischen landwirtschaftlichen Fli-
chen werden im Augenblick bewissert.
Vor allem in Niedertsterreich und im
Burgenland wird gegossen und da am
stirksten Feldgemiise, Saatmais, Zu-
ckerriiben und Wein. Die restlichen
Teile Osterreichs brauchen das derzeit
noch nicht. Treffen die prognostizier-
ten Szenarien ein, wird aber auch der
Siidosten darauf setzen, um die Ertrags-
verluste auszugleichen. Besonders hart
trifft es den Osten, denn hier fehlen
die Grundwasserreserven. Und selbst
wenn die Geschichte mit der Bewisse-
rung hinhaut, droht neues Ungemach,
sagen die Forscher: ,Klimawandel-
bedingte Investitionskosten fiir eine
Bewisserung der landwirtschaftlichen
Flichen wiirden auch den finanziellen
Druck erhchen.” Mal ganz abgesehen
von den Konflikten, die rund um die
Ressource Wasser drohen. Doch was
tun auler dem Bewissern? Bei der
Bodenbearbeitung auf einen rascheren
Humusaufbau achten. Das raten die Ex-
perten insbesondere den Ackerbauern
im Weinviertel. Humusreichere Boden
konnen mehr Wasser speichern, sagen
sie. ,Und zusitzlich binden solche B-
den verstirkt Kohlenstoff und tragen so
zum Klimaschutz bei.“ Die Terminb6r-
sen blenden das Szenario einer neuer-
lichen Diirrekatastrophe in Europa iib-
rigens derzeit noch hartnickig aus und
orientierten sich ausschlief8lich an op-
timistisch gestimmten Wettermirkten.
http://www .klimafonds.gv.at
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