
Roter Veltliner und die Schnecke

Bis zum ersten Frühlingsvollmond muss 
der „Roter Veltliner Donauterrassen“ 
Wein reifen. Jetzt ist der 2020er-Jahr-
gang abgefüllt und verspricht Gutes, so 
die zehn Slow Food Presidio Roter Velt-
liner Donauterrassen Winzer.

Zauberwort Wertschätzung

Das Bild der heimischen Landwirtschaft 
in der Bevölkerung ist sehr gut. Die 
Bauern selbst sehen ihr Image allerdings 
nicht so positiv. Wo liegt der Fehler?

Skandal um „Schluck Impfung“

Beschlagnahmt! 36 Jahre nach dem 
Weinskandal sorgt jetzt das Wiener 
Bioweingut Lenikus mit „Schluck Imp-
fung“ und „Wiener Jaukerl“ für Aufre-
gung. Martin Lenikus nahm das natür-
lich nicht einfach hin, sondern ließ sich 
etwas einfallen …

Aktuelles für Freunde des regionalen Genusses

Auf dieses erfreuliche Ergebnis kommt 
der aktuelle Blick der Performance-
Marketing-Agentur SlopeLift auf Ös-
terreichs relevanteste Online-Markt-
plätze. Worauf wir noch stolz sind: 
1.089 Produzenten und über 16.000 
Produkte, die uns „den Stoff“ zu bereits 
über 1.000 redaktionellen Beiträgen und 
zu der eigenen Erfolgsgeschichte liefern.

Deshalb sind wir mit Gemüsebauern 
raus aufs Feld gegangen, haben Stall-
luft inhaliert und Regenwurmhumus 
inspiziert. Wir ließen uns von Texas 
Longhorn-Rindern, Bisons und Krai-
ner Steinschafen beschnuppern, haben 
haarigen Mangalitzaschweinen beim 
Suhlen zugesehen und Weidegänsen 
beim Schnattern zugehört. Winzer, 
Edelbrenner, Mostbarone, … sie alle 
haben uns erlesene, brennende und pri-
ckelnde Geschichten erzählt. Selbst für 
Außergewöhnliches und Luxus muss 

man nicht in die Ferne schweifen – wir 
sagen nur: Garnelen aus den Tiroler Al-
pen, Alpenkaviar vom heimischen Stör, 
Pet Nat und Wagyu-Rindfleisch, …

Ehrliche Einblicke

Mit all ihren Geschichten lassen uns 
Produzenten auch einen Blick hinter 
die Zutatenliste auf den Etiketten wer-
fen und geben uns damit einen Einblick 
in ihren Arbeitsalltag. Dabei geht es um 
Regionalität, um die Herkunft von Zu-
taten, um achtsamen und wertschät-
zenden Umgang mit der Natur, mit 
den Tieren und unseren Ressourcen. 
Die Geschichten der Bauern und Pro-
duzenten handeln manchmal von Tra-
ditionen, die über Generationen wei-
tergegeben wurden, und dem Wissen, 
dass es gut ist. Manchmal erzählen sie 
aber auch vom Mut, in die Fußstapfen 
der Eltern zu treten und dennoch Neues 

auszuprobieren. Hinter all den Produk-
ten auf bauernladen.at, egal ob Lebens-
mittel, Wein, Naturkosmetik, steckt 
nämlich nie nur eine Produktionsstre-
cke, sondern immer eine Philosophie. 
Diese macht, neben all den guten und 
ehrlichen Zutaten und der handwerkli-
chen Produktion, den echten und ehr-
lichen Geschmack aus. 
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Tausend und 

eine Erfolgs­

geschichte(n)

Folgen Sie uns auf Facebook und 
Instagram unter @bauernladen.at

Bauernladen ist die größte 

heimische, bäuerliche 

Direktvermarktungs­

plattform. 

bauernladen Tipps

Online-Marktplätze

	 SEO- 

Organische Sichtbarkeit	 Visibility

shöpping.at 	 1.834

bauernladen.at 	 301

MyProduct.at 	 182

Genuss-Region-Shop.at 	 65

Shop.Bio-Austria.at 	 49

Kaufdaheim.at 	 21

Markta.at 	 6
Quelle: SlopeLift
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 PRODUZENTEN

 PRODUKTE

Alle Produkte unserer 
Gut-Schein-Partner auf 
www.bauernladen.at

Most für alle

Der 25. April ist heuer Tag des Mosts. Grund genug, 

dem wertvollen Naturprodukt Hochachtung zu erweisen.
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Cider „Yellow Pear“

Apfelino

Der Apfelino Cider wird aus 100% 
Frucht aus vollreifen Birnen aus den 
Obstgärten im Genussland OÖ her­
gestellt. Die Birnen werden schonend 
gepresst zu Birnenmost vergoren. 
Schmeckt sowohl pur gekühlt als 
auch gespritzt mit Soda oder Mineral­
wasser.
0,33 l   2,70 €

Kärntner Mostbirne  

Zartbitterschokolade

Craigher

Zarte Kompositionen, 
Harmonie im Geschmack, 
Glück im Genuss – dafür steht 
Craigher seit mehr als 100 Jah­
ren und auch bei der Zartbitter­
schokolade (56%) mit Marzipan, 
Birnen und Mostbirnenbrand.

70 g   5,– €

Craft-Cider  

„hoppy Birne“

GenussBauernhof Distelberger

Fruchtiger Birnencider mit Aroma­
hopfen verfeinert, perlfrisch, etwas 
süß, leicht herb, niedriger Alkoholge­
halt (4,5%), ausschließlich aus uralten 
Mostbirnenbäumen des Mostviertels.
0,33 l   3,70 €

REZEPT: Buchweizenpalatschinken mit Giersch  

� … auf bauernladen.at

MOST-GENUSS

„Jugend ist wie ein Most. Der 

lässt sich nicht halten. Er muss 

vergären und überlaufen.“ 

Martin Luther

Most ist bodenständig, tief mit dem 
Land und den Menschen verwurzelt. 
Ein bäuerliches Ursprungsgetränk, das 
sich im 19. Jahrhundert größter Be­
liebtheit erfreute. Auf den Bauernhöfen 
trank man Apfel-, Birnen- oder Misch­
lingsmoste zu jeder Mahlzeit – Männer, 
Frauen und Kinder (Letztere natürlich 
in sehr verdünnter Form). Die Bauern 
pflanzten Streuobstwiesen, weil sie nicht 
über die technischen Mittel verfügten, 
um alle Früchte auf einmal zu pressen. 
Durch die unterschiedliche Reifezeit der 
einzelnen Sorten konnten sie den gan­

zen Herbst bis Dezember immer wieder 
Obst pressen und zu Most vergären.

Wohlstand durch den Most

Im 19. Jahrhundert war Most für viele 
Bauernhöfe die Haupteinnahmequelle. 
Die Bauern konnten ihre Dienstboten 
mit dem „Mostgeld bezahlen“, und viele 
der schönen Vierkanthöfe sind das Er­
gebnis guter Mostjahre. 

Noch heute heißt es „die Vierkant­
höfe hat der Most gebaut“.

Der saure Most von anno dazumal ist 
aber passé. In den letzten 30 Jahren hat 

sich das bäuerliche Urgetränk gemau­
sert. Das liegt an seiner enormen qua­
litativen Weiterentwicklung durch un­
sere heimischen Mostexperten aus den 
verschiedenen Mostregionen. Zudem 
gibt es seit der Obstweinverordnung 
von 2014 klare Richtlinien für die Her­

stellung von Most. Der kleine Bruder 
des Weines punktet geschmackvoll mit 
einem Alkoholgehalt von nur fünf bis 
acht Volumsprozent. Das macht ihn zur 
idealen Alternative zu Bier und Wein. 
In der Herstellung ist er dabei jedoch 
genauso anspruchsvoll.
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Bio-Buchweizen 

Vollmehl

BioHof  

Wellinger

1 kg   5,49 €

Feinstes Sonnenblumenöl

Hartls Öle

250 ml   7,50 €
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MUTTERTAG

WEISSBURGUNDER

Am 22. April findet jedes Jahr der Tag 
der Erde (Earth Day) statt. Der Akti­
onstag, dessen Ursprung auf eine US-
amerikanische Studentenbewegung 
von 1970 zurückgeht, hat heute einen 
internationalen Status erlangt und 
ist zu einer Umweltbewegung in 199 
Ländern der Erde gewachsen. Er steht 
für mehr Verantwortung gegenüber 
Mutter Erde, plädiert für einen ökologi­
schen und umweltbewussten Lebensstil 
und fordert: „Stellt die Erde wieder her.“

Bio, regional und Fair

Das Schwerpunktthema wechselt jähr­
lich; in diesem Jahr steht unsere Ernäh­

rung im Fokus. Das Zitat ist Statement, 
welches wir auf bauernladen.at das gan­
ze Jahr über leben.

Jeder Bissen zählt 

Nicht nur am Tag der Erde.
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Pinot Blanc

Weingut Feiler-Artinger

Der trocken ausgebaute Weißbur­
gunder wird hier seit jeher als „Pinot 
blanc“ bezeichnet. Er ist Jahr für Jahr 
ein fruchtiger, sehr mineralischer und 
eleganter Wein und ein hervorra­
gender Speisenbegleiter, vor allem zu 
Spargel!
0,75 l   7,25 €

Mohn-Eierlikör

Schmankerlbox e.U.

Eine unglaublich cremige Komposition aus Mohn und 
Eierlikör, wunderbar mild schmelzend am Gaumen – ein 
traumhaftes Geschmackserlebnis! Schmeckt wunderbar zu 
Vanilleeis und Erdbeeren. 
0,20 l   12,50 €

Geschenkrolle  

Muttertagsedition

FuXsteiner  

1. Dirndlmanufaktur-Dirndltal

Dirndl Sirup von bis zu 800-jährigen Dirndl­
wildsträuchern aus dem Schutzgebiet Genuss­
region „Pielachtaler Dirndl“. Und dazu Rezep­
te, um köstliche Getränke zu zaubern.
0,5 l   12,90 €

Bärbel 

Rosalies Blumen

Elegante Rosen, verspielte Veronika und 
zarte Inkalilien. Ein wunderbarers Ge­
schenk für alle Muttis und andere liebe 
Menschen.
1 Strauß   36,– €

z.T. Pinot Blanc

Fink & Kotzian Weinbau

Verinnerlichter Weißburgunder voll 
verborgener Überraschungen, in sich 
ruhend und am Gaumen sich öffnend, 
mit langem Nachhall.
0,75 l   15,– €

Jeder Bissen zählt. 

Schütze, was du isst – 

schütze unsere Erde. Lebe 

bewusst und nachhaltig. 

Bio, regional, fair.
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GESCHENKSET MIT 

ROTER FILZTASCHE

Welser Heide

Egal in welcher Form, Kürbiskernöl verleiht jeder Spei­
se einen ganz besondern Geschmack nach Natur …
Inhalt:
• �250 ml prämiertes Kürbiskernöl,  

pure Gaumenfreude 
• �Kürbiskern-Nudeln,  

der beliebte Klassiker der Küche
• Kürbiskern Salz
• Kochlöffel mit Gewürz
1 Geschenkset   32,– €

Freitag, 23. April 2021

Zum 

Mutter
tag

© Rosalies Blumen



BAUERNLADEN
GUT-SCHEIN

Damit Gutes 
verschenkt werden kann, 

gibt‘s jetzt den

www.bauernladen.at/shop

Ideal als 
Mitarbeiter- oder 
Kundenincentive. 

nähere Infos: 
office@bauernladen.at 

+43/1/919 202111


