
Wirklich nicht Wurst!

Brennende Neuigkeiten zur Grillsaison: 
Vegane und vegetarische Würstchen 
fallen durch den „Öko Test“. Mineral-
ölrückstände und Pestizide hinterlassen 
einen „bitteren“ und daher ungesunden 
Nachgeschmack.

Lasst uns Knabbern

Die „Kürbiskernsuche“ auf Bauernladen 
führt neben den Kernen für „Naturalis-
ten“ und den klassisch gesalzenen zu 
aufregenden Geschmackskombina-
tionen, wie z.B. karamellisiert oder 
eingehüllt in weiße oder zartbittere 
Schokolade.

Alles Waldviertel

Händisch gepflückt, handgerührt, 
handgeschöpft … Das ist bei Erni’s Spe-
zialitäten aus der Schmankerlbox keine 
Übertreibung, sondern Überzeugung.

Aktuelles für Freunde des regionalen Genusses

•••  Von Andrea Knura

Erich und Birgit Pittnauer vom gleich-
namigen Weingut in Gols haben keine 
Standardantworten parat. Ihnen gehe es 
ganz einfach darum, feinste Weine zu 
produzieren und da ist Erich auch gern 
konservativ. „Man muss nicht bei jedem 
Trend dabei sein.“ Schließlich hat Wein 
in der Familie Pittnauer Tradition, das 
geht zurück bis ins Jahr 1551.

Eingebettet in die sanften Golser Hü-
gel und zwischen zahllosen Rebstöcken, 
liegt der Familienbetrieb. Eine helle 
Sandsteinfassade und der kleine Turm 
mit seinen Zinnen, dahinter die groß-
zügige Halle, in der der Rebensaft seinen 
Schliff bekommt. „Mir ist wichtig, dass 
die bäuerliche Struktur erhalten bleibt, 
dass wir der nächsten Generation eine 

intakte Natur übergeben“, erklärt Erich 
seine Philosophie. Im Weingarten wird 
naturnah gearbeitet: Jede zweite Zeile ist 
begrünt und damit bleibt der Lebens-
raum vieler Tiere erhalten. Gedüngt 
wird unter anderem mit Pferdemist.

Qualität ist das Wichtigste

Das Burgenland wird heute ganz klar 
mit Rotwein verbunden. Bei Erich und 
Birgit Pittnauer werden auf einer Reb-
fläche von 19 ha rund um Gols in den 
Lagen Altenberg, Edelgrund und Alter 
Satz 65% Rot- und 35% Weißweine an-
gebaut. Auf die Frage nach dem Lieb-
lingswein hat Erich keine eindeutige 
Antwort. Ganz oben auf seiner „Den 
trinke ich besonders gerne“-Liste steht 
der „Mythos Pannonia“, ein Cuvee aus 
Cabernet, Merlot und Zweigelt, der 

auch die heimische Haubengastrono-
mie überzeugt hat. Gäste im Steirereck 
am Pogusch oder bei Schmidhofer im 
Palais in Graz lassen sich diesen Wein 
von tiefdunklem Rubingranat mit opa-
kem Kern und Duft nach Gewürznel-
ke, Edelholznoten, Cassis und Karamell 
gerne schmecken. Ganz anders und ein 
Genuss für Liebhaber fruchtiger, liebli-
cher Rotweine ist der „Herbstausklang“. 
Erichs Tipp für warme Sommertage? 
Der duftige Sommerwein „Rosè“ Pitt-
nauer. Der Cabernet Sauvignon mit 
duftig-fruchtiger Erdbeeraromatik, im 
Geschmack fruchtig-harmonisch, im 
Nachhall angenehm cremig mit schö-
nem Wiedertrinkvermögen, erobert 
derzeit die Weinwelt (89 Punkte beim 
Internationalen Rosè Award 2021, Gold 
bei der 25. Berliner Wein Trophy).
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Folgen Sie uns auf Facebook und 
Instagram unter @bauernladen.at

Was macht den 

Winzer Erich 

Pittnauer aus, 

was seine Weine 

so besonders? 

bauernladen Tipps
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Mit den ersten warmen Sonnenstrahlen 
und den lauen Abenden kommt auch 
das Bedürfnis nach „Grillgut“. Und das 
Gute daran: Wir dürfen dieses Bedürf-
nis nun auch wieder ausleben (natürlich 
unter den vorgeschriebenen Bedin-
gungen). Corona hat uns in den letzten 
Monaten ja nicht wirklich Spielraum 
für Geselligkeit gelassen. Aber jetzt 
endlich ist es wieder erlaubt – Freun-
de und Familie treffen, gemeinsam 
etwas unternehmen. Einer fröhlichen  
Grillerei steht somit nichts mehr im 
Wege.

Holzkohle oder Gas?

Die köstlichen Röstaromen entstehen 
durch die Hitze, eine Diskussion über 
den geschmacklichen Vorteil von Holz-
kohle oder Gasgrill erübrigt sich somit. 
Allerdings muss der Gasgrill so heiß 
sein wie ein Holzkohlegrill, denn bei zu 
geringer Hitze können die Fleischsäfte 
nicht verbrennen. Nur wenn die Säfte, 
die im Fleisch sind (sie enthalten Öle, 
Zucker und Proteine), in die Hitzequelle 
tropfen und dort Rauch entsteht, bildet 
sich der einzigartige Grillgeschmack. 
Um welche Hitzequelle es sich dabei 

handelt, ist tatsächlich ganz egal. Es 
ist der Dampf und seine enthaltenen 
chemischen Verbindungen, die sich 
am Fleisch absetzen und ihm sein ein-
zigartiges Grillaroma verleihen. Was 
jedoch für die klassische Holzkohle 
spricht: Erstens ist der Flairfaktor beim 
brennenden Feuer, bei Glut und Qualm 
definitiv höher und zweitens glauben 
viele durch den Holzkohlerauch in der 
Nase, dass es besser schmeckt. Unser ol-
faktorischer Sinn hat eben auch einen 
gewissen Einfluss auf unser Genusser-
lebnis beim Essen.

Auch bei der „Grill kohle“ achten 
wir auf Regionalität. Tipp: Kirschen 
Grillchips von Spreissl – das Ennstaler 
Anzündholz.

17.237

1.100

&

auf www.bauernladen.at

 PRODUZENTEN

 PRODUKTE

Alle Produkte unserer 
Gut-Schein-Partner auf 
www.bauernladen.at

Gut und Glut mit Herkunft

Wir werfen endlich wieder den Grill an und achten nicht nur beim Grillgut,  

sondern auch bei der Glut auf heimische Qualität. Zum Beispiel Grillchips.
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Lungauer Käsekrainer

Fleischhauerei Lankmayr

Aus Erfahrung gut – Lungauer Spe-
zialitäten seit 1949. Leicht 

geräucherte Brühwürste, mit 
kleinen Käsewürfeln verfei-
nert, perfekt für den Grill. 

500 g  6,95 €

Grillgewürz-Streuer

Bio-Kräuterhof Aufreiter

Für viele Gerichte vom Grill! 
Bohnenkraut, Thymian, Oregano, 
Rosmarin, Majoran, Basilikum, 
Petersilie, Salbei, Ysop in Bio-
qualität. Ohne Salz – ideal zum 
Marinieren.
8 g  3,80 €

Premium BBQ-Paket 3kg Bioweidebeef dry-aged

Hallingers Bioweidebeef

Verschiedene Steaks vom 
Bioweiderind (Simmental, 
Pinzgauer und Angus) zum 
Grillen, fein marmoriert, 
mindestens zehn Tage dry-
aged gereift. Plus Burger 
Patties und Würstel.
3 kg  105,99 €

REZEPT: Eisreindling mit Schoko und Frucht

 … auf bauernladen.at

GRILLGENUSS

„Grillen mag nicht den Weg  

zum Weltfrieden ebnen,  

aber es ist ein Anfang.“ 

Anthony Bourdain (amerikanischer Koch, Autor und Moderator)
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Himbeere mit Rum 

Fruchtaufstrich

Kaufmann Spirits

250 g  8,50 €

Bio Milch-Schokolade  

mit Walnüssen

Wilder Kaiser Schokoladen

25 g  3,– €
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SPRITZIG

•••  Von Andrea Knura

Noch sind sie ziemlich grün, die Wa-
chaucher Marillen. Erntebeginn ist in 
diesem Jahr voraussichtlich der 20. Juli. 
Bis dahin kann man aber täglich den 
Früchten beim Reifen zuschauen.

Auf wachauermarille.at gibt es eine 
Webcam, die alle zehn Minuten aktu-
alisiert wird. 

Dabei genießt man am besten die 
Wachauer Marille im Glas, als Nektar, 
Marmelade, Brand, Likör, Gin, Bier, 
Chutney, Honig, Schokolade … Natür-
lich von heimischen Produzenten auf 
www.bauernladen.at

Marillen-Webcam 

In die Ferne schaun, ob die Früchtchen schon reif sind.
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Smokey & Spicy BBQ-Sauce

Sabines Spezerei

Herrlich rauchig, würzig und mit 
Whiskey verfeinert. Ein unver-
gleichliches Geschmackserlebnis 
mit leichter Süße und harmonischer 
Schärfe. Verleiht Gegrilltem eine 
ganz besondere Note.
154 g  4,95 €

Tom’s Spritzer Weiss, 12er Tray

Strommer.wine

Weißwein-Spritzer aus fruchtig-frischen Muskateller-
trauben. Gut gekühlt, macht dieser Spritzer richtig 
Trinklaune. Bitte mehr davon.
12 x 0,33 l  34,– €

Kamptal Verjus Spritz

Verjus Shop | Markus Steinbäcker

Ein alkoholfreier Aperitif auf Basis von Zweigelt 
 Verjus, der mit Waldviertler/Niederösterreich Kräuter 
Sirup, Quellwasser und Kohlensäure verfeinert wurde. 
Edel und sehr gut.
0,75 l  12,48 €

Bio Kaiserspritzer 

Sommerperle

Sommerperle hat sich zum Ziel gesetzt, dem guten 
österreichischen „Sommerspritzer“ wieder die Qualität 
zurückzugeben, die dieses traditionsreiche Getränk 
verdient. Und mit Holler gibt es natürlich auch den 
 Kaiserspritzer. Danke, Sommerperle!
0,33 l  2,30 €

BBQ-Sauce „Rauchiger Paradeiser“

Silvia’s Fruchtwerkstatt e.U.

Vollreife, süße Paradeiser, kombiniert mit einem Hauch vom 
Chili Habanero, raffiniert gewürzt. Über Eichenreisig ge-
räucherter Paprika rundet den vollen, rauchigen Geschmack 
dieser BBQ-Sauce ab.
100 ml  5,90 €

RAUCHIG UND SCHARF
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FÜR DIE GRILLEREI:  

SOMMERLUST WEINSET

Bio-Weingut Tor zur Sonne & Mutter Erde Shop

Den Sommer genießen mit dem  
Weinset „Sommerlust“
• Grüner Veltliner Weinviertel DAC 2020
• Welschriesling 2020
• Riesling 2019
• Cabernet Sauvignon Rosé 2020
• Perlwein Cuvée Dreistifter Rosé
• Erlebnis Cuvée Grüner Veltliner und Riesling

1 Weinset  41,– €

Freitag, 25. Juni 2021
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BAUERNLADEN
GUT-SCHEIN

Damit Gutes 
verschenkt werden kann, 

gibt‘s jetzt den

www.bauernladen.at/shop

Ideal als 
Mitarbeiter- oder 
Kundenincentive. 

nähere Infos: 
office@bauernladen.at 

+43/1/919 202111
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