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Aktuelles fiir Freunde des regionalen Genusses
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Rote Perlen und Wein- |
viertel DAC Salonwein }

vom Weingut Ehm.

+«« Von Andrea Knura

Nein, der Klimawandel ist nicht der
Grund dafiir, dass es ,Lambrusco® jetzt
auch aus dem Weinviertel gibt. Viel-
mehr war es ein Liebesbeweis. Typisch
ist der prickelnde Rotwein ja in der ita-
lienischen Region Emilia-Romagna, wo
er aus der Rebsorte gleichen Namens
gekeltert wird. Einen richtig gut trink-
baren, spritzig prickelnden Rotwein,
eben so etwas wie Lambrusco, wiinsch-
te sich Stefan Ehms Freundin. Er als
Winzer konne das doch sicherlich,
auch wenn das fiir die Gegend im 6stli-
chen Weinviertel nicht typisch sei, und
einen Markt dafiir gibe es demnach ja
auch nicht. Dennoch war die Idee grof3-
artig. ,Der Red Pearl 2020 war der dritte
Jahrgang und ist richtig gut geworden®,
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erzihlt Stefan nicht ohne Stolz. ,Jetzt
stimmt das Siure-Zucker-Verhiltnis
und auch das Maf} an Kohlensiure.”

‘Wenig Regen, tiefgriindige Boden

Zistersdorf bei Mistelbach ist in Sachen
Niederschlag eine trockene Gegend,
aber die Boden sind richtig gut und
tiefgriindig. Deshalb muss auch nicht
kiinstlich bewissert, sondern kann mit
der Natur gearbeitet werden. , Wir neh-
men nur das Wasser, das direkt vom
Himmel kommt.“ Man muss flexibel
sein, schlieBlich ist jedes Jahr anders.
Wie das geht? Mit einem dem Wein-
garten und der Sorte angepassten Reb-
schnitt mit optimaler Verteilung, hoher
und schmaler Laubwand, dadurch gute
Sonnenbestrahlung und Beliiftung der
‘Weintrauben. Die Weinlese erfolgt erst

bei optimaler Reife, kontrollierte inte-
grierte Produktion mit Erosionsschutz
und mit der Teilnahme am OPUL -
Programm fiir eine umweltgerechte
Landwirtschaft.

Exklusive Linie und Salonwein

,Unser Weinviertel DAC Ried Siid-
hang gehort zu den besten Weinen
Osterreichs. Der etwas exotischere
Weinviertel DAC hat es bis ins Finale
der Salon-Verkostung geschaftft. Er ist
somit unter den besten 20 klassischen’
Griinen Veltlinern Osterreichs mit 89
Falstaff-Punkten®, freut sich Walter
Ehm. Neu ist auch der Muskateller. Mit
dem Bliitenmuskateller hat das Vater-
Sohn-Gespann auch eine pilzresistente
Sorte. Und auch vom Weif$burgunder
des Winzerduos ist GroRes zu erwarten.
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Schnecken checken

© Weinviertler Weinbergschnecke

Okologisch gesehen, sind Schnecken
ein Lebensmittel mit einem sehr klei-
nen CO,-Fufabdruck. Auch kulinarisch
iiberraschen sie. Es gibt sie sogar schon
fix fertig zum Gratinieren in der Schne-
ckenpfanne. Gesehen bei ,Weinviertler
‘Weinbergschnecke®.

Zeit fiir Pilze
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Sie riechen nach Wald und haben Su-
perkrifte — auch in der Kiiche. Kein
Wunder. Stecken doch in ihnen Mil-
lionen Jahre Erfahrung im Uberleben
und Umami.

Nachhaltig motivierend

© Andrea Knura

Uber eine genussvolle und nachhaltige
Uberraschung von bauernladen.at freu-
ten sich Tui expiclub Osterreich und
625 osterreichische Reisebiiros.

Ir
gbavernladen.at

Folgen Sie uns auf Facebook und
Instagram unter @bauernladen.at
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Besonders gut streichfihig

Eigentlich kann man aus fast jedem Lebensmittel einen Aufstrich machen. Das ist gut,
vor allem wenn man weifs, was drin ist, und man die Produzenten kennt.

Was ist ein Aufstrich? Natiirlich mei-
nen wir nicht jenen, bei dem der Mu-
siker von der Spitze zum Frosch (Griff-
ende) seines Instruments streicht, auf
der Suche nach dem perfekten Ton.
Der Aufstrich, den wir meinen, kann
uns durchaus auch Téne entlocken —
ein wohliges ,Hmmm" beispielsweise,
weil es so gut schmeckt.

Dickfliissig bis pastenformig

Wikipedia meint dazu, dass Aufstriche
streichfihige Lebensmittel von dick-
flissiger bis pastenférmiger Konsis-

tenz sind. In diese Beschreibung passt
natiirlich so einiges. Da wiren mal
all die siifen Vertreter — Marmelade,
Konfitiire, Gelee, Fruchtaufstrich und
Honig oder auch die Nuss-Nougat-
Creme. Salzig und pikant sind meist die
Aufstriche aus Fleisch und Kise, Fisch
und Gemiise oder Niissen; sie kénnen
aber durchaus auch einen siiffen Touch
haben. Einige eignen sich als Brotauf-
strich, die meisten sind aber vor allem
in ihrer Begleitfunktion als Dip zu kurz
gebratenem Fleisch, Fisch, Gegrilltem,
aber auch zu Wildgerichten und Kise,

KASE: WURZIG UND WILD

»Je mehr Kdse, desto mehr Locher.
Je mehr Locher, desto weniger Kadse.
Also: Je mehr Kdse, desto weniger
Kadse! Oder?”

Aristoteles

Lechtaler Bergkise wiirzig

Lechtaler Naturkiserei Sojer

Jeder Kise ist hier eine besondere
Raritit. Schlieflich ist die Naturkdserei
Sojer die einzige Kiserei im ganzen
Lechtal. Reifezeit Bergkise: ca. 1 Jahr.
250g 530€
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zu Reis, Pasta und Gemiise im Einsatz.
Die Auswahl ist grofS.

Ein wahres Streichkonzert

Nicht nur Friichte und Bliiten werden
streichfihig gemacht. Auf bauernladen.
at findet man ein wahres Streichkonzert
aus den unterschiedlichsten Ausgangs-
produkten. Besonders hervorzuheben
ist natiirlich das wunderbare Natur-
produkt Honig. Im Grunde kann man
aus fast allen Lebensmitteln Aufstriche
zaubern - der Fantasie sind dabei keine
Grenzen gesetzt.

© Andrea Knura

Bio Pfefferkise

Biokiserei Walchsee
und Umgebung

Kiise mit leichter Schirfe vom
Griinen Bio-Pfeffer. In mindestens
fiinfwochiger Reife im Kisekeller
gibt der Pfeffer dem weichschnit-
tigen Kise den richtigen Pfiff.
250g 720€

© Biokisere Walchsee

Wildkisekrainer
Wildfleisch2500plus

Wildfleisch aus heimischer Region
(Baden bei Wien) von frei lebenden
Wildtieren. Fiir alle, die auch
auflerhalb der Wildzeit nicht
auf diesen Genuss verzichten
wollen.

1kg 15-€

© Wildfleisch2500plus

Ale Produbbte unserer
Gut-Sclicin-Partuer auf
weon.banerwladen.at

PRODUZENTEN

PRODUKTE

auf www.bauernladen.at
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REZEPT: Baguette - fast
franzosisch

... auf bauernladen.at

Weizenmehl
W700 glatt

la miih la - Langers
Miihlenladen

1kg 1,60€

© Langermiihle Atzenbrugg

Olivendl
Greek Oil Company
11 220€

© Greek Oil Company



© Waldviertler Granit-Destillerie

© LoRe Cocktailmanufaktur
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Kernol mal sufd

Das Lieblingsdessert von Familie Pechtigam.

««+ Von Andrea Knura

Martin Pechtigam bewirtschaftet mit
seiner Frau Lea im steirischen Vul-
kanland, das ist der siidstlichste Zipfel
Osterreichs, Ackerbauflichen. Kiirbis
ist ihre Leidenschaft, auch kulinarisch.
»2Manchmal sind die einfachsten Rezep-
te die besten. Was ich immer zu Hause
habe, ist Kiirbiskernkrokant, das mache
ich auf Vorrat, verrit Lea. Also Zucker
karamellisieren, Kiirbiskerne beigeben,
auskiihlen lassen, kleinhacken. Es ist
nicht nur das perfekte Tiipfchen auf
dem i beim Eis, sondern passt auch auf
Kuchen oder zu Miisli.

© Andrea Knura
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Honigwein — Met

Imkerei am Anninger

zur Geltung.
250ml 5,50 €

© FuXsteiner

Dirndl-Fruchtriegel

Met mal nicht ganz so siif}, sondern eher lieblich
komponiert; dabei kommen die Bliitenaromen sehr gut

Apfelstrudel-Likor

‘Waldviertler Granit-Destillerie,
Giinther Mayer

Ein Glas Apfelstrudel, bitte. Den
typischen Geschmack von Omas
Apfelstrudel mit all seinen Zutaten
kann man nimlich auch trinken.
0,201 10,-€

5* Himbeermix mit Wodka

LoRe Cocktailmanufaktur
Destillerie

Trinkfertiger Razz (Himbeer-Mix-
getrink) aus dem Miihlviertel.
LoRe-Himbeermix ist ein erfrischen-
des alkoholisches Himbeergetrink mit

FuXsteiner - 1. Dirndlmanufak tur-Dirndltal

,Original Pielachtaler” Dirndl-Fruchtriegel aus
handverlesenen DirndIn (Kornelkirsche) der bis zu
800-jihrigen Dirndlwildobststraucher.

40g 2,70€

Marillenbrandschokolade
bio vegan
Schmankerlbox e.U.

Feinste weifle Schokolade mit 32% Kakao-
anteil in der Hiille, harmonisch akkordierte
Marillenbrand-Obers-Triiffelfiillung als
liebliche, auf der Zunge schmelzende, siif3-

Himbeer-Limonade und -Vodka.
0,751 9,90 €

© LoRe Cocktailmanufaktur

fruchtige Ganache.
70g 4-€

GIN-TONIC-GESCHENK

BOX MIT
SCHOKOLADE

LoRe Cocktailmanufaktur | Destillerie

Ein regionales GinTonic-Set aus

Oberdsterreich, befiillt mit

« 200 ml-Flasche LoRe Dry-Gin

« 330 ml-Flasche Miihlviertler
Premium-Tonics

« 100 g Tafel edelster,
handgeschopfter Gin-Schokolade.

A

1Geschenkset 27,90 €
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